
Latteria Soresina, 1900 yılında, üyeleri tarafından üretilen sütün işlenmesine
yönelik bir kooperatif olarak kurulmuştur. Ünlü Grana Padano’nun dünyadaki ilk üreticisidir. 

Grana Padano’nun ilk üreticisi: Latteria Soresina

Grana Padano Teker
(Ort 38 kg) x 1 adet

 Grana Padano 1/8
(Ort. 4.5- 5 kg)

İtalian Hard Cheese - Parmesan Peyniri 1/8
(Ort. 4.5- 5 kg)

Grana Padano: Grana Padano Kuzey İtalya’da bulunan Po 
ovası menşeili bir peynirdir. Ve 1996 yılından bu yana coğrafi 

işaretle adını korumaktadır. Bu peynirin en az 10 ay boyunca 
yavaşça olgunlaştırılması gerekir. 10 aylık olgunlaşmadan 

sonra her bir tekerlek kontrol edilir ve yeterli kalitede oldukla-
rı kabul edilirse, Grana Padano logosu ile mühürlenir. 

Üretim ve mühürleme işlemi için QR okutabilirsiniz.
Grana Padano


